GIESEKE-ASSHORN

Landgasthaus mit Hotel

WILLKOMMEN

in Threm Zuhause
in Bohmte

Die Super- Spar- Aktion .. 2 fiir 1* ist in vollem Gange
und dauert noch bis zum 28. Februar!
Also los und Gutschein gegen ein Essen eintauschen!!!

(Die Gutscheine sind nicht giiltig bei Aktionen, wie z.B. Valentinstag
und an Samstagen und Sonntagen.)
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Gieseke-Asshorn - Landgasthaus mit Hotel

Bremer Strafie 55 - 49163 Bohmte - Telefon 054 71 - 95 80-0 - Telefax 054 71 - 95 80 29 - www.gieseke-asshorn.de - info@gieseke-asshorn.de

Oldenburgische Landesbank Bohmte BLZ 265 200 17 - Kto.-Nr. 516 3307 101 - Volksbank Bohmte BLZ 265 626 94 - Kto.-Nr. 10 177 001
Sparkasse Osnabriick BLZ 265 501 05 - Kto.-Nr. 1 401 199 - Steuer-Nr. 65/101/02912

Vielfalt erleben.



GIESEKE-ASSHORN

Aus dem Suppenkessel

.. Giesken Omas Festtagssuppe® mit Klifichen,

Gemiise und Eierstich € 3.95
- Frische Tomatencremesuppe mit Mozzarella

und Krautern € 4.50
- Sellerie- Apfelsiippchen mit Streifen vom Wildschinken

und Rostzwiebel- Pesto € 4.50
- Pikante Wildrahmsuppe mit altem Sherry

und Sahnehaube € 4.90

Vorspeisen und frische Salate-
immer eine Versuchung wert!

- 1/2 Dzd. Weinbergschnecken mit wiirziger Kriuterbutter
und Baguette € 6,80

- Gebackener Kartoffelblini mit gerduchertem Wildschinken
aus heimischer Jagd, dazu sautierte Birnenspalten und
Preifielbeersenf € 6.80

- Winterliches Salatbouguet im Dressing mit Scheibchen
vom gebeizten Nordmeerlachs, Senfdilldressing. Baguette € 6.80

Winterliche frische Salate der Saison

im French- Dressing oder Thousand Island Dressing

mit
- gebratenen Champignons und Knoblauchdipp € 09.80
- gebackenen Kartoffeltaschen und Krauterguark € 9,80
- Thunfisch, Kase und gekochtem Schinken € 9,80
- pikanten Scheibehen von der Gefliigelbrust € 10.50
- einem kleinen Schnitzel aus der Butterpfanne € 10.50

iz servieren wir frisches Baguette oder Chiabatta

Beilagensalat- frische Salate im Dressing € 3.80
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GIESEKE-ASSHORN

Landgasthaus mit Hotel

Allerler mit
Bratkartoffeln...

- 15 Dzd. Niirnberger Rostbratwiirstl
€ 7,50

- mit Schnippelschinken. Gurke und 2 Spiegeleiern € 7,50

- Hausgemachte Topfsiilze mit Remouladensauce € 7,50

- Wittlager Kartoffelplate*
das Original !
Eine reqgionale Spezialitat ...

... die deutsche Antwort auf Pizza!!

Die Kartoffelplate besteht aus geriebenen Kartoffeln,

tlie in der Pfunne gebacken werden.
Bestrichen wird sie mit einer Frischkiise-Quark-Creme
mit vielen frischen Krautern und Gewiirzen.
Dann wird sie jahreszeitlich mit unterschiedlichen
Auflagen belegt und mit Kase gratiniert.

- mit Champignons, Tomaten und Gouda iiberbacken
oder:

- mit gerdauchertem Wildedelschinken, Birnenspalten
und Kise gratiniert
oder:
- Jvegetarisch® mit Paprika, Zwiebeln,
Tomaten und Oliven, italienische Krauter,
Kase gratiniert

je €9.90
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GIESEKE-ASSHORN

Landgasthaus mit Hotel

Aus dem Fischernetz

- Forelle von der ..Nordhauser Miihle*
mit Krautern gebraten, Blattsalate im
Vinaigrette- Dressing,

gebratene Kartoffelchen € 15,95

- Zanderfilet auf der Haut gebraten
auf deftigem Bauerngriinkohl,

gegrillte Speckstreifen , Kartoffelstampf
und Buttersauce € 14,90

- Filet vom Nordmeerlachs
im Nudelnest auf Strohgemiise,
Sce. Mousseline € 16,50

Ihre ,.Geburtstags- Wunsch- Pfanne*
fiir 2 Personen

Steaks von Rind und Schwein,

Dreierlei ve

de Ifisch und - N
Garneler -
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GIESEKE-ASSHORN

Unsere beliebtesten Schmankenrl...
...das isst man hier
besonders gerne !

- .. Bohmter Ratsherrentopf*

saftige Steaks von Rind und Schwein auf
Bratkartoffeln, Wickelbohnchen,
Champignons und Sce. Hollandaise € 14,90

- 15 knusprig gegrillte Bauernente

mit Rahmsauce auf Apfelrotkohl,
Preifielbeerbirne und Kartoffelklofien
mit Broselbutter € 17,90

- Sauerbraten .. rheinische Art“
mit einer Rosinensamtsauce, Preifielbeerbirne,
Zimtrotkohl und Kartoffelklofien € 15,90

- Zartes Wildedelgoulasch
mit Waldpilzen in dunkler Schokoladensauce,
Butterspatzle und Blattsalat im Sahnedressing € 14,95

- .. Rauberteller®
zartes Rumpsteak vom Angus- Rind ( 250 gr.)
mit Krauterbutter, Wickelbohnchen und
Rostkartoffeln € 17,95
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GIESEKE-ASSHORN

Landgasthaus mit Hotel

Heute schon

Schwein*
gehabt?

Leckere Schweineschnitzel

aus der Butterpfanne-

- zart. saftig und

schmackhaft !!

- o Schnitzel Wiener Art” mit Zitronen- Garnitur € 9,50

- wJager- Schnitzel” mit Rahmchampignons € 10,50

- . Gartnerin Art” mit winterlichem Gemiise und
Sce. Hollandaise € 10,50

- » Zigeuner- Schnitzel” mit einer wiirzigen
Paprika- Zwiebelsauce € 10,50

- » Westfalisches Bauernschnitzel”
mit Schmorzwiebeln und Speckstreifen € 11,50

- » Italienisches Schnitzelpfannchen®

Butterschnitzel mit Tomate und Zwiebeln
belegt und mit Mozzarella iiberbacken € 12,50

- » Hawaii- Sehnitzel” mit Curry- Ananas und
Kase iiberbacken € 12,50

(alle Schnitzel auch als Hihnchenschnitzel erhiltlich!)

Bitte wahlen Sie IThre Beilagen selbst:

Pommes frites, Bratkartoffeln, Kartoffelkroketten
Rostinchen oder Butterspiatzle

... und dazu ein winterlicher Salat im Dressing € 3.80
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GIESEKE-ASSHORN

Landgasthaus mit Hotel

... und noch mehr
Scehwein® :

- .. Holzfaller- Steak®

Schweinenackensteak mit
geschmorten Zwiebeln,
Krauterbutter und Bratkartoffeln € 12,90

- . Pfeffersteak*

Schweineriickensteak in der Pfefferkruste,
Rahmsauce, frischer Salat und Pommes frites € 12.90

- Gegrillte Schweinemedaillons
mit Tomate und Mozzarella itberbacken

im Nudelnest, frischer winterlicher Salatteller € 15.50

- Schweinemedaillons vom Grill
auf Krdauterchampignons mit Sece. Hollandaise,
Kartoffelkroketten, Salatteller € 15.50

- Zartes Filetgeschnetzeltes
mit Burgunder abgeldscht in Rahmsauce,

Champignons und griinem Pfeffer,
Butterspdatzle und Salatteller € 14,90

Das Beste am Winter- Grimnkohl!

- .Bohmter Griinkohlteller*
mit frischer und geraucherter Kohhwurst,
Pfannenkartoffein € 10,50

- .Osnabriicker Griinkohlteller*
mit Kasseler, zwweierlet Kohlhwurst,
Grillspeck und

Petersilienkartoffeln

€ 13,50
- JAnglers Griinkohlteller®

mit gebratenem Zanderfilet und
Buttersauce auf Kartoffelstampf
€ 14,90
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